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[bookmark: _GoBack]    《农业知识综合三》是农业硕士生入学考试科目之一，本考试大纲的制定力求反映农业硕士专业学位的特点，科学、公平、准确、规范地测评考生的相关知识基础、基本素质和综合能力。农业综合知识三考试的目的是测试考生的食品分析检验，食品加工的质量与安全控制技术，相关食品质量安全管理的法律法规、标准及政策等术语的涵义，了解国际食品安全管理体系发展动态，对我国食品安全管理发展历程及现状有系统认知，以确保硕士专业学位研究生的招生质量。
考试形式和试卷结构
一、试卷满分及考试时间
	本试卷满分为150分，考试时间为180分钟。
二、答题方式
	答题方式为闭卷、笔试。
三、试卷结构
食品分析与检验， 50分
食品质量与安全控制技术， 50分
食品安全管理与法规， 50分
四、考察内容
农业综合知识三考试由“食品分析与检验”、 “食品质量与安全控制技术”和“食品安全管理与法规”三部分组成。
（一）食品分析与检验部分考察以下内容：
     1、绪论
　　了解食品检验与分析的性质、掌握食品检验与分析的内容，熟悉分析方法。
　　2、样品的采取、制备、处理与保存
　　了解采样、样品的概念及样品的预处理方法，熟悉样品的采集、制备及保存方法
　　3、水分的测定
　　了解水分的作用、存在状态及水分测定的意义，掌握水分测定常用方法干燥法、卡尔•费休法（碘量法）的原理及方法。
　　4、灰分的测定及灰化方法
　　掌握总灰分的测定原理和方法，熟悉水溶性灰分、水不溶性灰分、酸不溶性灰分的测定方法。
　　5、脂类的测定
　　掌握索氏提取法脂类测定的原理及方法及适用范围。
　　6、碳水化合物的测定
　　掌握总糖和还原糖的常用测定方法，熟悉可溶性糖类的提取和澄清的方法。
　　7、蛋白质的测定
　  掌握凯氏定氮法的原理及方法，熟悉蛋白质其它测定方法的原理。
　　8、食品添加剂的的测定
　　了解食品添加剂的测定意义，熟悉常见食品添加剂的测定方法。
    9、水产品鲜度的测定
了解水产品鲜度的测定意义，熟悉K值，常见鲜度的测定方法。
（二）食品质量与安全控制技术部分考察以下内容：
1．我国食品质量与安全状况
食品质量与安全的相关概念，国内食品质量与安全状况、食品质量与食品安全的重要性。
2. 化学危害及其控制技术
食品中的主要化学危害及其来源、化学危害引起的食品质量安全问题、化学危害的控制技术。
3. 生物危害及其控制技术
食品中的主要生物危害及其来源、生物危害引起的食品质量安全问题、生物危害的控制技术。
4. 物理危害及其控制技术
食品中的主要物理危害及其来源，物理危害引起的食品质量与安全问题，以及物理危害的控制技术。
5. 加工技术与食品的质量与安全
加工技术可能引起的食品的质量与安全问题及食品的安全加工技术。
6. 食品添加剂的安全使用与控制
食品添加剂定义、作用、食品添加剂的安全使用标准、食品添加剂引起的相关食品安全问题。
（三）食品安全管理与法规部分考察以下内容：
1. 食品管理体系的基本要素及框架
食品质量、食品安全、食品卫生、食品法规、食品标准、食品供应链、可追溯性等概念。
2. 食品安全管理体系
GMP的概念、管理要素；SSOP的概念和主要内容；HACCP所涉及的有关定义(HACCP、关键控制点、显著性危害、判断树、纠偏行动等)、HACCP原理、实施HACCP意义、HACCP实施的步骤、HACCP实施的前提方案、HACCP案例分析（针对具体水产食品加工工艺进行危害分析与关键控制点判断）。
3. 与食品安全有关的国际组织机构
国际食品法典委员会(CAC)，联合国粮农组织（FAO），世界卫生组织（WHO），国际标准化组织ISO等。
4. 食品的质量安全标准与法规
食品的产品标准种类、食品企业产品标准的格式、食品企业产品中的主要
食品安全国家标准、国内主要的食品质量与安全法规。
5. 我国食品安全管理发展历程及现状
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考试大纲
	一、考试性质
    农业综合知识三考试是为高等院校和科研院所招收农业专业学位研究生而设置的考试科目，其目的是科学、公平、有效地测试考生是否具备继续攻读农业专业学位所需要的基础知识和基本技能，评价的标准是高等学校农业专业本科毕业生能达到的及格或及格以上水平，以利于各高等院校和科研院所择优选拔，确保硕士专业学位研究生的招生质量。
二、考查目标
农业综合知识三考试包括机械设计、管理学概论和传热学三门课程，在考查机械设计、管理学概论和传热学基本知识、基本理论的同时，注重考查考生运用机械设计、管理学和传热学原理分析、解决工程实践问题的能力。考生应能：
    1．掌握机械设计的基本知识和设计方法。
    2．掌握管理学的基本知识和理论。
    3．正确理解和掌握传热学的基本理论和方法。
三、考试形式和试卷结构
一、试卷满分及考试时间
	本试卷满分为150分，考试时间为180分钟。
二、答题方式
	答题方式为闭卷、笔试。
三、考试内容结构
	机械设计     50分
	管理学概论   50分
    传热学       50分
四、试卷题型
简答题
	论述题 
[bookmark: OLE_LINK5]     五、考察内容
第一部分  机械设计
第1章 绪论
1. 机械工业在现代化建设中的作用
2. 机器的基本组成要素
第2章 机械设计总论
1. 机器的组成
2. 设计机器的一般程序和主要要求
3. 机器零件的主要失效形式
4. 机械零件设计的准则、方法和步骤
5. 设计机械零件时应满足的基本条件
6. 机械现代设计方法简介
第3章 机械传动
1. 四种常用的机械传动方法概述
2. 带传动、链传动、齿轮传动、蜗杆传动的结构特点及应用
第4章 轴系零、部件
1. 滑动轴承概述及主要结构形式
2. 滚动轴承概述及主要结构形式
3. 联轴器的种类、特性及选择
4. 轴的结构设计
第二部分 管理学概论
第一章 管理思想的发展
1. 泰勒的科学管理理论
2. 霍桑实验及其意义
3.  X理论和Y理论
4. 西蒙提出的“管理就是决策”思想
5. 管理理论丛林
第二章 计划与组织
1. 目标管理基本思想
2. 组织结构中的扁平结合和锥型结构
3. 集权和分权程度的影响因素
4. 360度考核法
第三章 领导与控制
1. 领导特质理论和领导方式的连续统一体理论
2. 需求层次理论
3. 有效沟通的相关措施
4. 领导者和管理者的关系
第三部分 传热学
第一章 绪论
1. 传热学在科学技术和工程中的应用
2. 热能传递的基本方式
3. 传热学的发展趋势
第二章 热传导
1. 傅里叶定律
2. 传热过程及热阻
3. 定解条件
4. 集中参数法
 第三章 对流换热
1. 牛顿冷却公式
2. 流动边界层和温度边界层
3. 相似原理及准则方程
4. 凝结与沸腾换热
第四章 热辐射
1. 黑体热辐射的基本定律
2. 基尔霍夫定律
3. 角系数的定义和性质




